МУНИЦИПАЛЬНОЕ КАЗЕННОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ

ТЕРНОВСКАЯ СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА № 2

ПРИКАЗ

от 01.09.2016 г.                                                                                                          № 149 – ОД
Об организации питания 
на 2016-2017 учебный год
В целях укрепления здоровья подростков, обеспечения их социальной поддержки

ПРИКАЗЫВАЮ:
1. Обеспечить горячим питанием учащихся  1-х – 11-х  классов. 

2. Печёнову Т.А., учителя начальных классов, назначить ответственной за организацию питания в школьной столовой с 01.09.2016 г. по 21.06.2017 г.

3. Вменить в  обязанности  ответственной за организацию питания :

      3.1  Проводить бракераж всех блюд и кулинарных изделий по мере их готовности 

      до начала отпуска каждого вновь приготовленного блюда 

           3.2  Выдачу готовой пиши осуществлять только после снятия пробы  и  записи в 

           бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдачи;

           3.3  В журнале отмечать результат пробы каждого блюда, а не рациона в целом, 

            обращая внимание на такие показатели, как внешний вид, цвет, запах,    вкус,
             консистенция, жесткость, сочность
4. Создать комиссию по организации питания учащихся в следующем составе:

1. Деев А.А.-  директор школы.

2. Суханова С.В.-  заместитель директора по  ВР;
3.Летуновская С.В. -   председатель профкома.

4. Печенова Т.А.  - член Управляющего совета.

5. Ветошко Т.А. -  бухгалтер школы.

6. Ветошко А.А. – завхоз школы.
            7. Косачева Н.В. – заместитель директора по УВР
            8. Степанова О.В.– председатель Управляющего совета;
    5. Повару Монаенковой Е.И.:
      -  предоставлять отчетность о расходовании денежных средств на питание учеников в 
         школьной столовой и качества приготовления пищи по требованию комиссии;
 - не принимать товар без сопроводительных документов подтверждающих их   

    качество и безопасность; 
 - не допускать выдачи блюд после первого марта учащимся из овощей урожая 
    прошлого года без термической обработки;

 - соблюдать правила отбора и хранения суточных проб готовой продукции;   

       - оформлять технологические карты в соответствии с рекомендациями санитарных 

          правил; 
       - не нарушать технологии обработки продуктов и приготовления блюд;

       - постоянно проводить контроль  температурных режимов хранения в холодильном 

         оборудовании;

       - использовать для приготовления блюд поваренную соль обогащённую йодом калия;

     6. Классным руководителям активизировать разъяснительную работу среди родителей

         учащихся по привлечению денежных средств, для обеспечения полноценного

         питания  школьников.

     7. Не допускать случаев использования средств предназначенных на питание не по

         прямому назначению.
     8. Подвести итоги работы пришкольного участка по производству с/х продукции с 

         целью определения программы действий на 2016-2017 уч. г.

     9. Комиссии собираться по мере возникающих проблем, по организации питания.
     10. Контроль исполнения данного приказа оставляю за собой. 
	
	Директор школы:


	
	А.А. Деев
	

	
	С приказом ознакомлены

и согласны:
	
	
	

	
	№ п/п
	Подпись
	Фамилия
	Дата

	
	1
	
	Косачева Н.В.
	01.09.2016 г.

	
	2
	
	Суханова С.В.
	01.09.2016 г.

	
	3
	
	Толубаева В.Н.
	01.09.2016 г.

	
	4
	
	Печёнова Т.А.
	01.09.2016 г.

	
	5
	
	Летуновская С.В.
	01.09.2016 г.

	
	6
	
	Чупряева М.А.
	01.09.2016 г.

	
	7
	
	Игнатьева Н.В.
	01.09.2016 г.

	
	8
	
	Григорьева Н.А.
	01.09.2016 г.

	
	9
	
	Сухоруков Н.В.
	01.09.2016 г.

	
	10
	
	Шумилина С.А.
	01.09.2016 г.

	
	11
	
	Мерзликина О.А.
	01.09.2016 г.

	
	12
	
	Якунина Т.В.
	01.09.2016 г.

	
	13
	
	Хаванская Е.В.
	01.09.2016 г.

	
	14
	
	Ветошко Т.А.
	01.09.2016 г.

	
	15
	
	Ветошко А.А.
	01.09.2016 г.

	
	16
	
	Монаенкова Е.И.
	01.09.2016 г.

	
	17
	
	Степанова О.В.
	01.09.2016 г.


